
1º PERÍODO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

DISCIPLINA

MICROBIOLOGIA E 

SEGURANÇA DOS 

ALIMENTOS

TÉCNICAS CULINÁRIAS I

PRÁTICA DE 

DESENVOLVIMENTO 

COMUNITÁRIO I

HISTÓRICO E CULTURA 

DE ALIMENTAÇÃO E 

DA GASTRONOMIA

GESTÃO E 

EMPREENDEDORISMO NA 

GASTRONOMIA

SALA Gestão em Práatica Gestão em Práatica 38 Gestão em Práatica Gestão em Práatica

1º PERÍODO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

DISCIPLINA

MICROBIOLOGIA E 

SEGURANÇA DOS 

ALIMENTOS

PRÁTICA DE 

DESENVOLVIMENTO 

COMUNITÁRIO I

TÉCNICAS 

CULINÁRIAS I

HISTÓRICO E CULTURA 

DE ALIMENTAÇÃO E 

DA GASTRONOMIA

GESTÃO E 

EMPREENDEDORISMO NA 

GASTRONOMIA

SALA 28 9 28 28 28

3º PERÍODO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

DISCIPLINA
COZINHA 

INTERNACIONAL

COZINHA SAUDÁVEL E 

SUSTENTÁVEL

PLANEJAMENTO DE 

CARDÁPIO E SERVIÇO  

DE SALA

MASSAS E 

PANIFICAÇÃO

MÉTODOS E TÉCNICAS DE 

CONSERVAÇÃO DE 

ALIMENTOS

SALA 28 28 28 28 28

3º PERÍODO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

DISCIPLINA
COZINHA 

INTERNACIONAL

COZINHA SAUDÁVEL E 

SUSTENTÁVEL

PLANEJAMENTO DE 

CARDÁPIO E SERVIÇO  

DE SALA

MASSAS E 

PANIFICAÇÃO

MÉTODOS E TÉCNICAS DE 

CONSERVAÇÃO DE 

ALIMENTOS

SALA 19 19 19 19 19

 MAPA DE SALA CURSO DE GASTRONOMIA/ MATUTINO 

MAPA DE SALA CURSO DE GASTRONOMIA/ NOTURNO

 MAPA DE SALA CURSO DE GASTRONOMIA/ MATUTINO 

MAPA DE SALA CURSO DE GASTRONOMIA/ NOTURNO


